
ESPECIALISTAS EN PRODUCCIÓN, MADURACIÓN,
Y COMERCIALIZACIÓN DE PLÁTANO DE

CANARIAS Y BANANA

Martimar, empresa con capital 100% familiar y
nacional, ofrece un servicio personalizado 24
horas al día los 365 días del año, con la máxima
flexibilidad y adaptabilidad hacia sus clientes.

Priorizamos el producto nacional, y al mismo
tiempo, nuestro departamento de importación
trabaja en una constante búsqueda por
satisfacer durante todo el año a nuestra
exigente clientela.

Distribuimos mercancía a toda España
peninsular e insular (Canarias y Baleares) y
Portugal, a mayoristas, minoristas, grandes
cadenas y canal Horeca.

Por historia y volumen, el oro amarillo canario, constituye nuestro
principal producto y activo. Somos especialistas en producción,
maduración y distribución de Plátano de Canarias y comercializamos
muchas de las marcas más prestigiosas del archipiélago, entre ellas
nuestras marcas propias Edén, Ramos y Pérez Abreu.

Disponemos de fincas propias y centros de empaquetado en Gran
Canaria, Tenerife y la Palma, lo que nos permite controlar todo el
proceso desde principio a final y ofrecer el mejor producto, contando con
una producción propia el último año de 6 Millones de kgs.

Garantizamos a nuestros clientes continuidad y garantía en el
suministro, atendiendo a sus necesidades durante los 12 meses del año.

P R O D U C T O R E S  Y  M A D U R A D O R E S

C O M P R A  P O R  E L  M U N D O
S I N  S A L I R  D E  M A R T I M A R

I M P O R T A D O R E S  D E  B A N A N A
Realizamos importaciones directas de banana de Costa Rica, Ecuador y
Colombia. Lo que nos hace gozar de una excelente garantía de calidad y
suministro durante todo el año. Actualmente contamos con marcas propias
y exclusivas como Central y Pegazo.

E X P E R T O S  M A D U R A D O R E S

Verde o maduro, en granel o en
bandeja, disponemos de una amplia
variedad de formatos y calidades,
adecuándonos a las necesidades de
cada cliente.
 

Somos expertos maduradores de
plátano de canarias y banana,
contando con centros de
maduración en nuestras sedes de
Sevilla y Málaga.
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41,8 MILL Kg
Comercializados 2024

47,3% Plátano y Banana
18,7% Fruta / Melón y Sandía
23,5% Verdura / Patata y Cebolla
10,5%  Exóticos
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Productores de plátano de Canarias, maduradores en la Península, y mayoristas de
la gama más completa de frutas y hortalizas, así podemos definir a Martimar. Una
entidad de éxito, un claro ejemplo del perfil empresarial que desde los mercados
centrales se puede alcanzar. 

Fran Riego, CEO de la compañía, afirma "Somos cuarta generación empresarial, y
nuestro Presidente y padre, Francisco Riego Martín, nos ha educado en el
cumplimiento de nuestra palabra y compromiso con clientes y proveedores. Es
nuestra señal de identidad y principal factor diferenciador. En los últimos años,
nuestra estrategia ha sido doble; Por un lado, hiperespecialización en en Plátano
de Canarias, con inversiones en origen y ampliación y modernización de
instalaciones en Sevilla y Málaga; Por otro, hemos aprovechado nuestra posición en

"Somos una empresa de servicios que vende producto"

Fran Riego Ramos. CEO Martimar

CERTIFICACIÓN Y GARANTÍA

Aunque nuestro compromiso con la excelencia y
seguridad alimentaria, es el que nos ha llevado a dónde
estamos a día de hoy, MARTIMAR está trabajando en la
implementación del certificado IFS Wholesale, un
estándar reconocido internacionalmente que garantiza la
calidad y seguridad en la distribución mayorista de frutas
y verduras. Este certificado no solo reforzará nuestra
transparencia y eficiencia en los procesos, sino que
también asegurará que cumplimos con los más altos
estándares de seguridad alimentaria.

SALA DE ENVASADO 

MARTIMAR ha incorporado una nueva sala de envasado
que permite ampliar su oferta de productos con
soluciones en Flow-pack, bandejas y reenvasados. Esta
inversión no solo optimiza la presentación y conservación
de sus frutas y verduras, sino que también mejora la
comodidad y experiencia del cliente.
Con esta nueva infraestructura, ofrecen productos frescos
y cuidadosamente envasados que se adaptan a las
tendencias de consumo actuales,  permitiendo una mayor
flexibilidad en la personalización de formatos,
consolidándola como un referente en el sector
hortofrutícola.

el mercado para diversificar
productos (nacional e
importación) y servicios. En ese
camino, hemos ganado
presencia en familias como las
manzanas, fruta de hueso,
verdura, cítricos (plátano
macho y jengibre) e incluso la
patata y el boniato. Y todo ello,
gracias al enorme trabajo de un
equipo de grandes profesionales,
con un altísimo nivel de
compromiso.

Acabamos de ampliar nuestra capacidad de maduración
en Sevilla, con quince nuevas cámaras. Además,
continuamos creciendo, y este 2025 deber ser año de la
inauguración de nuestra delegación en Extremadura,
dónde volveremos a acercarnos al origen, y abriremos las
puertas de mercados internacionales y afianzaremos
nuestra posición en el mercado nacional.”


